www.germany.travel N Iemc @

Cel podrozy

Informacja prasowa

German.Local.Culture.
Segment tematyczny Smak

Przyjemnosc¢ i smak: regionalnie i Swiatowo

Réznorodne, regionalne i autentyczne — tak prezentujg sie kulinarne Niemcy swoim gosciom, a oni
doceniajg te wyjagtkowe cechy: ponad potowa zagranicznych urlopowiczéw chciataby podczas
podrozy do Niemiec skosztowaé typowych regionalnych potraw i napojow. W segmencie
tematycznym ,Smak” kampania German.Local.Culture. inspiruje potencjalnych turystéw
przyjezdzajgcych do Niemiec symbiozg rzemiosta artystycznego, kulinarnej doskonatosci i

autentycznej goscinnosci.

To znajduje swe odzwierciedlenie w sposobie, w jaki restauratorzy i hotelarze radzg sobie ze
szczegolnymi wyzwaniami stawianymi przez pandemie Covid 19: srodki higieny, gastronomia
serwowana tylko na zewnatrz, innowacyjne pomysty na rozmieszczenie siedzeh w duzych
odstepach miedzy sobg i zabezpieczenie przed dotykiem staty sie przymusowym sktadnikiem
koncepciji ustug. R6znorodnos¢ gastronomiczna Niemiec siega od gospodarstw winiarskich przez

1500 regionalnych browaréw po okoto 300 restauracji wyréznionych gwiazdkami Michelina.

Mtoda gastronomia: goscinnosé i zamitowanie do rzemiosta

Pasja do rzemiosta i mito§¢ do produktéw — najlepszym sprawdzianem trafnosci innowacyjnych
pomystéw mtodych restauratoréw i szefow kuchni w Niemczech jest zadowolenie ich gosci. ,Mtode
wilki” podchwytujg aktualne trendy i wprowadzajg je na talerz w zaskakujgcym kontekscie.
Regionalne produkty spotykajg sie z miedzynarodowymi wptywami, rzemiosto z ulicznym
fastfoodem. Rezultatem jest nowoczesna kuchnia lokalna oparta na regionalnosci,

zréwnowazonym rozwoju, jakosci [ goscinnosci.

Najwprawniejsze sommelierskie nosy w Niemczech: wykwalifikowani znawcy
Ci, ktérzy chca zanurkowaé w niemiecki Swiat wina, najlepiej zrobig to bezposrednio u gospodarzy

winnic. Go$cie sg mile widziani w wielu z nich. Tu, pod czujnym okiem winiarza sami mogg wzig¢
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sie za winobranie. Mogg tez zasiegng¢ rady sommelieréw, ktérzy w wielu restauracjach pomoga
im wybra¢ odpowiedni nap¢j. Degustacje win lub seminaria sensoryczne prowadzone przez

wyszkolonych znawcow win prowadzg jeszcze gtebiej w temat.

Winiarstwo w Niemczech: tradycyjne i niekonwencjonalne

Kulture winiarskg kultywuje sie w Niemczech od czaséw Celtow i Rzymian: dzis w ponad 11 000
winnic w 13 niemieckich regionach winiarskich. Do swoich zadan winiarze podchodzg z pasjg i
kreatywnoscig — na przyktad w Hesji Nadrenskiej mtode pokolenie winiarzy wyznacza nowe
standardy w uprawie winorosli zréwnowazonymi metodami, i to z wybitnymi sukcesami. Wina, w
ktérych mozna wyczu¢, ze zostaly wytworzone bez uzycia $rodkéw przemystowych, regularnie
otrzymujg wysokie miedzynarodowe wyrdznienia.

Wybér propozycji turystycznych opracowany we wspoétpracy z regionalnymi organizacjami
marketingowymi 16 niemieckich krajéw zwigzkowych:

Badenia-Wirtembergia | Heilbronn jest najstarszym osrodkiem winiarskim w Badenii-Wirtembergii — z
winotekami Weinvilla i Weinpavillon nad Neckarem i winiarnig na Wartbergu.
https://www.heilbronn.de/tourismus/reise-und-erlebnisangebote/wein-und-
kulinarik.html

Bawaria Swojska kuchnia na gwiazdorskim poziomie: wyrézniony gwiazdkami szef Jockl
Kaiser przenosi krajobraz kulturowy Noérdlinger Ries na talerz w restaurac;ji
Meyers Keller w Nordlingen.
https://www.bavaria.by/experiences/food-drink/top-chefs/traditional-inn-fare-at-
michelin-star-level/

Berlin Rézne kulinarne wycieczki po miescie otwierajg zupetnie nowe perspektywy na
niemieckg stolice — od obfitych positkdw przez uliczne fastfoody po Swigtynie
smakoszy i manufaktury delikatesow.
https://www.berlin.de/tourismus/stadtfuehrungen/kulinarische-touren/

Brandenburgia Szlachetne produkty z alternatywnej manufaktury, wyprodukowane w poblizu
miasta Brandenburg an der Havel. ,Heisse Havel’ jest alternatywg dla
klasycznego grzanca sporzgdzang z soku gruszkowego i wina. ,Havler” to
delikatny likier ziolowy z gruszkg. A Havelwasser to antyteza Alsterwasser —
wino z sokiem gruszkowym zamiast piwa z lemoniada.

www.havelwasser.com

Brema Schaufenster Fischereihafen oferuje moznos¢ poobserwowania, jak toczy sie
przemyst rybny w porcie rybackim Bremerhaven, jednym z najatrakcyjniejszych
o$rodkéw morskich na wybrzezu Morza Pétnocnego. Miejsce wymarzone dla
koneserdéw potraw z ryb. https://www.schaufenster-fischereihafen.de/

Hamburg Goscie mogg doswiadczy¢ kulinarnej roznorodnosci hanzeatyckiej metropolii
na rozmaitych targach — nie tylko na legendarnym targu rybnym, ktéry od
ponad 300 lat przycigga w niedziele tysigce miejscowych i turystow.
https://marketing.hamburg.de/maerkte-in-hamburg.html

Gefordert durch:

* Bundesministerium
£y fiir Wirtschaft
Niemiecka Centrala Turystyki und Energie

c/o Polsko-Niemiecka Izba Tel. +48 22 53 10528

Przemystowo-Handlowa Fax +48 22 53 10 688

ul. Miodowa 14 dzt@ahk.pl Reiseland Deutschland aufgrund eines Beschlusses
00-246 Warszawa www.germany.travel © Deutsche Zentrale fur Tourismus e.V. des Deutschen Bundestages


mailto:dzt@ahk.pl
https://www.heilbronn.de/tourismus/reise-und-erlebnisangebote/wein-und-kulinarik.html
https://www.heilbronn.de/tourismus/reise-und-erlebnisangebote/wein-und-kulinarik.html
https://www.bavaria.by/experiences/food-drink/top-chefs/traditional-inn-fare-at-michelin-star-level/
https://www.bavaria.by/experiences/food-drink/top-chefs/traditional-inn-fare-at-michelin-star-level/
https://www.berlin.de/tourismus/stadtfuehrungen/kulinarische-touren/
http://www.havelwasser.com/
https://www.schaufenster-fischereihafen.de/
https://marketing.hamburg.de/maerkte-in-hamburg.html

www.germany.travel

Niemcy ’(f}

Cel podrozy

Hesja

Kietbaska Ahle Wurscht to specjat z pétnocnej Hesiji. Aby zrobi¢ jg naprawde
dobrze, potrzeba staranno$ci, umiejetnosci i sporo cierpliwosci.
www.hessen-tourismus.de/en/this-is-hessen/enjoyment/ahle-wurscht

Meklemburgia-
Pomorze Przednie

Wedzone, smazone, pieczone — ale zawsze swieze ryby z Morza Baltyckiego
lub licznych jezior $rodlgdowych sg powszednig czescig meklemburskiej
kuchni. https://www.off-to-mv.com/en/fish

Dolna Saksonia

W poblizu matego miasteczka z muru pruskiego Hann. Minden w dolinie Werry
znajduje sie biohotel Flux, certyfikowane, zrownowazone przedsiebiorstwo z
biorestauracjg. www.flux-biohotel.de

Nadrenia Potnocna-
Westfalia

Piwne specjaty i browarniana kuchnia: akcent jest kladziony na minibrowary,
takie jak Mihlen Kolsch czy Gulasch Brau warzacy piwo typu alt w dzielnicy
Oberkassel, a nie na znanym z altéw Starym Miescie.
www.nrw-tourism.com/speciality-beers-nrw

Nadrenia-Palatynat

Mainzer Marktfrihstiick (,mogunckie $niadanie na rynku”) oferuje w kazdg
sobote od marca do listopada w cieniu katedry sezonowe specjaty w wyjatkowej
atmosferze: Wein, Weck, Worscht (butka, kietbaska, wino).
https://www.mainz-tourismus.com/entdecken-erleben/events/wochenmarkt-

marktfruehstueck/

Saarland Rozkosze regionu Saary (produkty tradycyjne i regionalne), stare odmiany —
tradycyjna destylarnia owocow szlachetnych Johanna Montego.
https://www.urlaub.saarland/Media/Was-uns-gefaellt/Genuss/Alte-Sorten

Saksonia .Piwnica Auerbacha” w Lipsku to kilkusetletnia instytucja, scenografia w

.Fauscie” Goethego i absolutny gwo6zdz programu wizyt turystéw catego
Swiata. www.auerbachs-keller-leipzig.de

Saksonia-Anhalt

Tam, gdzie spotykajg sie rzeki Saale i Unstrut prastary europejski krajobraz
kulturowy od wiekdw tgczy sie z tradycyjnym rzemiostem uprawy winorosli.
https://www.winzervereinigung-freyburg.de/en

Szlezwik-Holsztyn

Lubeke warto odwiedzi¢ nie tylko dla marcepanu. Podczas zwiedzania miasta
z przewodnikiem na wyciecze ,Kultouren” jest do odkrycia o wiele wiece;j.
https://www.sh-tourismus.de/en/holiday-worlds/cities/luebeck-1

Turyngia

Likier Goethe i gin Bauhaus: Wiegand Manufactur Weimar tgczy klasyczny
smak i nowoczesny design w jednej butelce.
https://www.wiegandweimar-shop.de
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